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Speisekarte
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Antipastis

perfekte Weinbegleitung

Formaggio 15,90 €
Kasevariationen - Feigensenf - Weintrauben
Oliven - getrocknete Tomaten

Antipasti Speciale 23,90 €
Variation von Vitello Tonnato -
Carpaccio vom Rinderfilet - 2 Garnelen

Antipasti 16,90 €
gemischte Antipasti nach art des Hauses *1 Person

Pane e Crema 8,00 €
Brotkorb mit 3 Dips
Aioli - Tomatenpesto - Guacamole
1 Flasche von unserem hauseigenen Grauburgunder
+25,00 €

Classico 13,90 €
gerostete Brotscheiben - marnierte Kirschtomaten -
Burrata - Knoblauch - Pesto - Pinienkerne



10 Vitello
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Pinsa

alle Pinsas werden mit Tomatensauce und Burrata belegt

Calabrese 14,50 €

Thunfisch - rote Zwiebeln - Oliven

Chef 14,50 €

Sardellen - Kapern - Oliven

Parma 15,50 €

Kirschtomaten - Parmaschinken - Rucola - Parmesan

Vegetale 15,50 €

Grillgemuse - grunes Pesto - Pinienkerne
Babyspinat

Kalbsfleisch - Kapern - Sardellen -
Oliven - Thunfischcreme

11 Mista 15,50 €

Italienische Salami - Artischocken -
Thunfisch - Oliven

15,50 €
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17
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Salate

Cugine 15,90 €
Wildkrautersalat - Ziegenkase - WalnuUsse -
Kirschtomaten - Granatapfel - Apfelspalten - Olivendl

Romana 15,90 €
Romersalat - Parmesansplitter - Croutons -
Hahnchenstreifen - Kirschtomaten - Caesar Dressing

Insalata Avocado 18,00 €
Wildkrautersalat - Avocado - rote Essig-Zwiebeln -
Kirschtomaten - Lachs - Sesam - Zitronen-Senfdressing

Klassiker

Carpaccio di Manzo 20,90 €
Parmesan - Pinienkerne - Artischocken -

Olivendl - Truffelmayo - frisch gehobelter Truffel

Vitello Tonnato 16,50 €
Kalbfleisch - Thunfischcreme - Kapern -
Sardellen - Oliven

Formaggio di Capra 15,50 €
Gebackener Ziegenkase - Honig
Walnusse - Rote Beete - Wildkrauter
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Specials

18 Frittura di Mare 27,90 €
Gambas - Calamari - Sardellen -
Pimientos de Padron - Aioli - Truffelpasta

19 Melanzane 13,90 €
Auberginen-Schiffchen - Tomatensugo -
Parmaschinken - Buffelmozzarella - Basilikumpesto

20 Cialda di Patate 12,50 €
Kartoffelwaffel - Raucherlachs - Schnittlauch -
Joghurt - Babyspinat - Buffelmozzarella

21 Patatine e Pollo 13,90 €
Chicken Wings - StBB-Sauer - Fritten

22 Pollo al Pesto Verde 24,90 €
Hahnchenbrustfilet - griines Pesto -
Pinienkerne - mediterraner Spinat
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Pasta - Risotto

23 Tagliatelle aus dem Parmesanlaib
Frischer Truffel

Wahlweise mit:

+4 Garnelen

+ Rinderfiletspitzen
Surf 'n Turf Style +Truffel

24 Fusilli Avocado Salmone
Spiralnudeln - Lachs - Avocado - Babyspinat - Sahne

25 Pasta Tropea

Pasta - Rinderfiletspitzen - Champignons - Sahne

26 Risotto Verdure

Cremiges Risotto - Tomatensugo -
frisches Marktgemuse - gezupfter Burrata

27 Risotto Formaggio
Cremiges Risotto - Gorgonzola - WallnuUsse -
Raucherlachs - Spinat

28 Risotto Bianco Verde
Cremiges Risotto - Mascarpone - Zucchini - Scampis

19,90 €

26,00 €
27,00 €
33,00 €

17,50 €

17,50 €

16,50 €

17,90 €

16,90 €
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SufBer Abschluss

alle Desserts werden mit Saisonalen FrUchten serviert

29 Tiramisu 9,00 €

Klassisch,lecker!

30 Panna Cotta 8,00 €
Himbeersauce

31 Schokoladensoufflee 10,00 €
\ERNIEES
32 Affogato al Café 6,80 €

Esspresso mit Vanilleeis
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Getrankekarte

Aperitif Getranke

Martini Bianco 5cl
Campari Orange

Campari Soda

Aperol Spritz

Hugo

Prosecco Frizzante DOC 0,1
Prosecco Frizzante DOC 0,75
Graham Beck Cremant Rosé 0,75
Champagner Moet 14 0.375
Perrier-Jouét Grand Brut 12 0.375

Special Aperitifs/Cocktails

Aperol Maracuja Spritz

Aperol - Maracujasaft - Prosecco

Limoncello Spritz

Limoncello - Prosecco - Schweppes Lemon
Lillet Wild Berry

Lillet Blanc - Beerenmix - Schweppes Wild Berry
Italicus Spritz

Italicus Rosolio - Prosecco - grine Oliven
Italicus Lemon

Italicus Rosolio - Bitter Lemon - Zitronenspalte

Rhabarber Spritz

Gin - Zuckersirup - Rhabarbersaft - Schweppes Wild Berry

Negroni

Gin - Campari - Belsazar Vermouth
Espresso Martini

Absolut Vodka - Kahlua - Espresso

550 €
7,50 €
VASIORS
7,50 €
VASIORS
6,00 €
32,00 €
59,00 €

52,00 €
50,00 €

9,00 €
9,00 €
9,00 €
10,00 €
10,00 €
9,00 €
9,50 €

10,00 €
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Getrankekarte

DEJA-VU Tonic Spritz
ORIENTAL DEJA-VU -Tonic Water - Limette - Rosmarin

DEJA-VU Spice Root
ORIENTAL DEJA-VU - Limettensaft - Ginger Ale -
Minze - Limette

Mojito
Bacardi Rum - Limettensaft - Minze - Zucker - Soda
Mojito Maracuja

Bacardi Rum - Limettensaft - Passoa.
Maracujasirup - Soda - Minze

Driver Aperitif/Cocktails
Alkoholfreier Aperol Spritz

7up - Soda - Orange - Minze
DEJA-VU WILD BERRY

ORIENTAL DEJA-VU - Schweppes Wild Berry - Beerenmix

I[panema

Limetten - Brauner Zucker - Schweppes Ginger Ale -
Maracujasaft

Gin Tonic Alkoholfrei

Tanqueray Gin - Tonic Water - Limette - Rosmarin

Biere
Krombacher Pils vom Fass 0.25Il
Krombacher Pils vom Fass 0.40|
Starnberger Hell vom Fass 0.50I
Alster 0.25I
Alster 0.40|

Krombacher Weizen Flasche 0.50l
Krombacher Weizen alkoholfrei 0.50I
Krombacher Pils alkoholfrei 0.33|
Alster alkoholfrei 0.50l

8,50 €

8,50 €

SHOJORSH

8,50 €

750 €
750 €

750 €

8,50 €

330 €
4,30 €
550 €
330€
4,30 €
550 €
550 €
380 €
550 €
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Getrankekarte

Alkoholfreie Getranke

135. Pepsi 0,20l 3,00 €
136. Pepsi Max 0,20l 3,00 €
137. Mirinda Orange 0,20l 3,00 €
138. 7up 0,20I 3,00 €
139. Granini Orangensaft 0,30l 3,80 €
140. Granini Maracujasaft 0,30l 3,80 €
141. Vaihinger Traubensaft 0,30l 3,80 €
142. Granini Apfelsaft 0,30l 3,80 €
143. Granini Rhabarber 0,30l 3,80 €
144. Alle Safte auch als Schorle 0,30l 3,80 €
145. Mineralwasser Bad Meinberger 0,20l 320 €
146. Stilles Wasser Acqua Panna 0,20l 320 €
147. St Pellegrino 0,75l 7,00 €
148. Acqua Panna 0,75l 7,00 €

Warme Getranke

149. Café Crema 320 €
150. Tasse Kaffee entkoffeiniert 320 €
151. Cappuccino 4,00 €
152. Espresso 320 €
153. Espresso Doppio 500 €
154. Latte Macchiato 5,00 €
155. Tee 3,00 €

Schwarz - Kamille - Pfefferminz - Grun
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Getrankekarte

Spirituosen

156. Sambuca 4¢l 6,00 €
157. Ramazzotti 4¢l 6,00 €
158. Averna 4cl 6,00 €
159. Amaretto 4cl 6,00 €
160. Vecchia Romagna 4cl 6,50 €
161. Limoncello 4cl 6,00 €
162. Grappa 4l 6,50 €
163. Absolut Vodka 4cl 6,00 €
164. Baileys 4l 6,00 €
165. Jack Daniels 4cl 6,00 €
166. Gin Tangueray 4cl 6,00 €

...alle Spirituosen auch als Longdrink 9,50 €
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Weinkarte

WeilRweine

Herkunftsland Deutschland

167. Blanc de Noir 0,10 0,20 0,75
Weingut Messing Weine 450€ 8,50€ 30,90€
Region: Nahe

Rebsorte Spatburgunder

WeiBer Wein aus Rotweintrauben;
frische Fruchtaromen spielen

mit Bitterorange und Earl Grey.

168. Sauvignon Blanc 0,10 0,20 0,75
Weingut Messing Weine 450€ 8,50€ 30,90 €

Region: Rheinhessen

Rebsorte Sauvignon Blanc
frisch und charaktervoll;
Aromen von Zitrusfrichten,
Stachelbeere und grinem Apfel.

169. Riesling halbtrocken 0,10 0,20 0,75

Weingut Schumann-Nagler 450€ 8,00€ 2950€
Region: Rheingau

Rebsorte Riesling

BlUtennase, frisch und harmonisch.

Herkunftsland Italien

170. ULISSE 0,10 0,20 0,75
Pecorino Terre di Chieti IGP 520€ 990€ 3590 €

Weingut Tenuta Ulisse

Region Abruzzen

Rebsorte Pecorino

Erfrischend fruchtig mit suBlichen Aromen
von kandierten Zitrusfrichten, Pfirsich sowie
etwas Ananas sowie feine saline Nuancen;
eine tolle Struktur und eine belebende Saure.
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Weinkarte

WeilRweine

Herkunftsland Italien

Pinot Grigio Valdadige DOC 0,10 0,20 0,75
Weingut Cantina Valdadige 4,00€ 750€ 2590+€

Region: Trentino
Rebsorte Pinot Grigio

fruchtig, weich, frisch.

Chardonnay Valdadige DOC 0,10 0,20 0,75
Weingut Cantina Valdadige 4.00€ 750€ 2590 €
Region: Trentino ! ! !
Rebsorte Chardonnay

erfrischend-leicht, zart-duftig nach Apfel

und Pfirsich, unkompliziert, ansprechend.

Trastella Toscana IGP 0,10 0,20 0,75
Weingut Tenuta Villa Trasqua 450€ 850€ 30,00€

Region: Toskana

Rebsorte Vermentino

betérende Aromen von Wiesenblumen;
harmonisch,mit frischem Saurespiel.

Lugana Catulliano DOC 0,10 0,20 0,75
Weingut Pratello 590 € 11,00 € 40,00 €

Region: Lombardei

Rebsorte Trebbiano
ausgewogen, feiner Schmelz,
duftig durch viel Frische.

Lugana” Il Laghetto” DOC 0,10 (0} o) 0,75
Weingut Delibori 6,20 € 12,00 € 42,00 €

Region; Lombardei

Rebsorte Trebbiano

Aromen von Blumen, fruchtig und frisch, am Gaumen mit
Noten von Pfirsich und Zitrone; im Abgang

elegant und mineralisch.
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Weinkarte

Rotweine

Herkunftsland Italien

Primitivo IGT

Weingut Cantina lonis

Region: Apulien

Rebsorte Primitivo

im Bouquet GewuUrze sowie rote und

0,10
4,50 €

schwarze Frlchte; im Geschmack Fruchtnoten,
Pflaumen, Lakritze;, harmonisch und leicht zuganglich.

Piemonte Barbera DOC
Weingut Sartirano

Region; Piemont

Rebsorte Barbera

komplex und gehaltvoll; am Gaumen ein voller Korper

0,10
500 €

0,20 0,75
8,50 € 30,00 €

0,20 0,75
9,80 € 34,50 €

mit einer enormen Dichte, Tannine sind weich und elegant,

rosiniges Aroma im Abgang.

Traluna Toscana

Weingut Tenuta Villa Trasqua

Region Toskana

Rebsorte Sangiovese

vollmundig, weich und ausgewogen.

Sicilia Rosso IGT

Weingut Corte dei Mori

Region: Sizilien

Rebsorte Nero d “Avola

saftig, frische Frucht, Kirschténe,

ein Hauch von Vanille und Eukalyptus.

Brunello di Montalcino

Weingut Collosorbo

Region: Toskana

Rebsorte Sangiovese

kraftvoll, komplex, dunkle Beerentdne,
etwas Vanille und Karamell, Finesse

0,10
4,50 €

0,10
4,50 €

0,10
8,90 €

0,20 0,75
8,00 € 28,00 €

0,20 0,75
8,00 € 28,00 €

0,20 0,75
17,00 € 59,00 €
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Weinkarte

Rosé

Herkunftsland Italien

181. Rosato di Salento IGP 0,10 0,20 0,75

Weingut Feudi di San Marzano 4,50 € 8,00 € 28,00€
Region: Apulien

Rebsorte Primitivo

stdliche Fruchte zum Trinken,

angenehm erfrischend und belebend



